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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

LICZBA ZAMAWIANYCH OBIADÓW I BUFETÓW KAWOWYCH:  

 

Lp. Miesi ąc/Rok  

Ilość spotka ń/ 
ilo ść obiadów dla 

grupy  
95 osób 

Czas trwania 

zajęć dydaktycznych 

Liczba osób 
ogółem 

Ilość obiadów 
ogółem 

w danym miesi ącu 

1. Październik 2013r. 6 4 godz. 95 570 

2. Listopad 2013r. 7 4 godz. 95 665 

3. Grudzień 2013r. 7 4 godz. 95 665 

4. Styczeń 2014r. 7 4 godz. 95 665 

5. Luty 2014r. 5 4 godz. 95 475 

6. Marzec 2014r. 8 4 godz. 95 760 

7. Kwiecień 2014r. 6 4 godz. 95 570 

8. Maj 2014r. 7 4 godz. 95 665 
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MIEJSCE DOSTARCZENIAWSZYSTKICH OBIADÓW + BUFET KAWO WY: 

Zespół Szkół w Nowym Korczynie – Samorządowe Gimnazjum Im. Św. Kingi W Nowym Korczynie Ul. Partyzantów 13 

GODZINA DOSTARCZENIA WSZYSTKICH OBIADÓW + BUFET KAW OWY: 

14:35 - 15:00 – przerwa obiadowa między zajęciami dydaktycznymi 

OKRES REALIZACJI USŁUGI CATERINGOWEJ:  

od 01.10.2013r. do 30.06.2014r. 

WYKONAWCA ZOBOWI ĄZANY JEST DO WYKONANIA PEŁNEJ OBSŁUGI CATERINGOWEJ,  ODBIÓR POZOSTAŁOŚCI PO POSIŁKACH, POSPRZĄTANIE PO CATERINGU, 
ZAMAWIAJ ĄCY WYMAGA ABY BUFET KAWOWY I OBIADY BYŁY PODAWANE W  NACZYNIACH PORCELANOWYCH LUB SZKLANYCH  . 
 

OPIS ZAMÓWIENIA: 

Bufet kawowy dla 1 osoby na 1 spotkanie:  

9. Czerwiec 2014r. 5 4 godz. 95 475 

RAZEM LICZBA OBIADÓW + BUFET KAWOWY W CAŁYM PROJEKC IE: 5510 
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1 – kawa np. Tchibo 3 g 

2 – herbata np. Saga 2 saszetki 

3 – cukier 3 g 

4 – cytryna 2 plasterki 

5 – śmietanka do kawy (10 g) 2 szt. 

6 – napój niegazowany np. Tymbark 0,5l 

7 – batonik czekoladowy np. Snickers , Mars, Lion 

8 – kubeczki jednorazowe 2 szt. 

9 – mieszadełka 2 szt. 

10 – woda mineralna 0,5l 

11 – owoce np. : jabłko, banan, mandarynka 

Gorący posiłek dla 1 osoby na 1 spotkanie / 1 obiad – P RZYKŁADOWE MENU NA 5 SPOTKA Ń: 

1. Filet z kurczaka w panierce 130g+ frytki 200g+ surówka z białej kapusty 150g 
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2. Roladka schabowa  130g+ ziemniaki puree 200g+ surówka z czerwonej kapusty 150g 

3. Ryba smażona w panierce 150g+ ryż 200g+ surówka z kiszonej kapusty 150g 

4. Pierogi z mięsem 400g+ surówka z marchewki  150g 

5. Schab w sosie własnym 150g+ kopytka 200g+ buraczki na zimno 150g 

Uwaga; 
Podane menu stanowi wzorzec jakościowy i ilościowy dostarczanych obiadów.  

 


